Hinweis: Die Nummerierung der Zeichnungen entspricht der Abschnittsnummerierung

der Bedienungsanleitung.
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Referenzsprache fur diese Anleitung ist Franzdsisch.

Verschiedene Modelle

STABMIXER -
STABMIXER BERMIXER PRO, Lange 33-43-53 cm, mit oder ohne
Ruhrbesen, 350 - 450 W

STABMIXER BERMIXER PRO TURBO, Lange 43-53 cm, mit oder
ohne Ruhrbesen, 550 W

STABMIXER BERMIXER PRO TURBO, Lange 43-53-63 cm, mit
oder ohne Ruhrbesen, 650 W

STABMIXER BERMIXER PRO TURBO, Lange 53-63 cm, mit oder
ohne Ruhrbesen, 750 W
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Wichtige Sicherheitshinweise

Die Bedienungsanleitung enthélt sdmtliche Infor-
mationen, die der Anwender fiir einen vorschrifts-
eméBen und sicheren Gebrauch der Maschine
im Folgenden als ,,Geréat“ bezeichnet) benétigt.
Dieses Handbuch ist keine lange Aufzahlung von
Hinweisen und Warnungen, sondern liefert zahlreiche
nUtzliche Anleitungen, wie Sie den Gebrauch des
Gerats in jeder Hinsicht optimieren kénnen. Dies gilt
vor allem fur die Vermeidung von Bedienfehlern, die
zur Verletzung von Personen und zu Sachschaden
fihren kénnen.
Samtliche Personen, die mit Transport, Instal-
lation, Inbetriebnahme, Gebrauch, Wartung,
Reparatur und Entsorgung des Geréits beauf-
tragt werden, miissen diese Anleitung vor den
jeweiligen Arbeiten unbedingt gewissenhaft
durchlesen. Nur so kénnen sie Fehler bei der
Handhabung und Bedienung vermeiden, durch
die eine Unfallgefahr fiir Personen entsteht oder
Schaden am Gerét verursacht werden.
Ebenso wichtig ist es jedoch, dass diese Anleitung
dem Personal jederzeit zur Verfiigung steht. Sie muss
daher an einem leicht zugénglichen Ort in der Ndhe
des Gerits sorgféltig aufbewahrt werden, damit sie
bei Bedarf zu Rate gezogen werden kann.
Falls nach der LektUre dieser Anleitung noch Unklar-
heiten hinsichtlich des Gerategebrauchs bestehen
sollten, wenden Sie sich bitte an den Hersteller oder
den autorisierten Kundendienst. Dort ist man jeder-
zeit fUr Sie da und sorgt durch einen prompten und
gewissenhaften Service daflr, dass Sie das Gerat mit
seinem vollen Leistungspotenzial gebrauchen kénnen.
Beachten Sie, dass wahrend samtlicher Phasen
der Geréatenutzung die in lhrem Land geltenden
Vorschriften zu Unfallschutz, Hygiene und Umwelt-
schutz eingehalten werden mussen. Es ist folglich
Zustandigkeit des Anwenders, daflr zu sorgen, dass
das Gerat jederzeit unter maximalen Sicherheits-
bedingungen fur Personen, Haustiere und Sachen
betrieben und gebraucht wird.
* Lesen Sie vor dem Gebrauch des Geréts die
Bedienungsanleitung gewissenhaft durch.
¢ Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir ein
spéteres Nachschlagen auf.
¢ Installieren Sie das Gerét an einem gut geliif-
teten Ort.

@ Notruf

¢ Héngen Sie die Notrufnummern an einer gut
sichtbaren Stelle aus.

¢ Installation und Wartung diirfen nur von Fachper-
sonal vorgenommen werden, das vom Hersteller
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autorisiert wurde. Kontaktieren Sie fiir Kunden-
dienstanforderungen einen autorisierten Service-
stiitzpunkt. Verlangen Sie stets Original-Ersatzteile.
e Das Gerét darf nicht von Personen (einschlieB-
lich Kindern) mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung bzw. Kenntnis liber das
Gerat verwendet werden, ausgenommen, sie
werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt.

¢ Kinder diirfen Reinigungs- und Pflegearbeiten
nur dann ausfiihren, wenn sie dabei entspre-
chend beaufsichtigt und angeleitet werden.

e Das Geréat darf nur von Personen gebraucht
werden, die in die sichere Verwendung des Geréts
eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren vollumfénglich kennen.

¢ Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
nicht unbeaufsichtigt.

¢ Schalten Sie das Gerat sofort aus, wenn Sie eine
Funktionsstérung oder einen Defekt feststellen.
¢ Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte
(auch nicht verdiinnt) wie z. B. Natriumhypochlorit
oder Salzsaure, um das Gerit oder den FuBBbo-
den darunter zu reinigen. Verwenden Sie zum
Reinigen der Stahlteile keine metallenen Gegen-
stande (Drahtbiirsten oder Scheuerschwamme
wie Scotch Brite-Schwdmme).

¢ Verhindern Sie, dass Fett oder Ol in Kontakt
mit Kunststoffteilen kommen.

¢ Verhindern Sie, dass sich Ablagerungen aus
Schmutz, Fett, Lebensmittelresten oder sonsti-
gen Riickstéanden auf dem Gerat bilden kénnen.
* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Was-
serstrahl oder einem Hochdruckreiniger.

¢ Dieses Handbuch ist im digitalen Format als
PDF-Datei bei lInrem Fachhéndler oder Referenz-
kunden erhiltlich.

e Installieren Sie einen Leitungsschutzschalter
im Stromkreis vor dem Gerét. Dessen Kontaktoff-
nungsweite und maximale Fehlerstromstéarke
missen den einschldgigen Bestimmungen
entsprechen.

e Der Erdungsanschluss des Gerats hat nur
einen funktionellen Zweck.

¢ Lassen Sie die Sicherheit und Funktionstiich-
tigkeit des Gerats moglichst alle 12 Monate von
einer Fachperson uberprifen. Es ist sinnvoll,
hierfiir einen Wartungsvertrag abzuschlieBen.
* Personen mit einem Herzschrittmacher miis-
sen mit ihrem Arzt Riicksprache nehmen, um
sicherzustellen, dass sie sich gefahrlos in der
Nahe dieses Gerétetyps aufhalten diirfen.
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e Das Symbolgam Gerat weist darauf hin, Sie nicht, die Riihrbesen anzuhalten, wahrend
dass es nicht als Hausmiill behandelt werden darf, das Gerét in Betrieb ist.

sondern vorschriftsgemaB entsorgt werden muss, ¢ Sie vermeiden Schaden an den Riihrbesen, tiber-
um mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und  maéBige Vibrationen des Geréts und Spritzer, wenn
die Gesundheit von Personen zu verhindern. Wei-  Sie den Riihraufsatz nicht mit hohen Drehzahlen
tere Auskiinfte Uiber das Recycling dieses Pro- betreiben. AuBerdem wiirde sich die Qualitat Ihrer
dukts erhalten Sie bei lhrem Handelsvertreter, Arbeit dadurch auch nicht verbessern.
Fachhandler, Kundendienst oder der fiir die Ab- ¢ Trennen Sie das Gerat stets zuerst vom Strom-

fallbeseitigung zustandigen Stelle. netz, bevor Sie Eingriffe daran vornehmen.
. . e Handhaben Sie den Rotor vorsichtig. (Gefahr
* Das Symboll-ll,,Bedienungsanleitung yon SCHNITTVERLETZUNGEN - STROMSCHLAG).

lesen® weist darauf hin, dass vor einem weiteren . Rainigen Sie die Motoreinheit nicht in der
Vorgehen erst die Bedienungsanleitung gelesen  Gegchirrspiilmaschine oder durch Eintauchen

werden muss, in eine Flussigkeit. Wischen Sie sie mit einem
* Ein defektes Netzanschlusskabel muss durch  feuchten Schwamm und Reinigungsmittel ab

den Hersteller, dessen Kundendienst oder einen  ynd reiben Sie sie danach trocken.
Fachbetrieb ersetzt werden, um mogliche Ge- . yermeiden Sie grundsitzlich jegliche unsach-

fahrdungen auszuschlieBen. . gemiBe Verwendung des Geréts und der Mix-
¢ Die Baugruppe aus Welle + Messer kann nicht  pzw. Riihrvorsitze.

abgenommen werden, solange der Aufsatz an . Beachten Sie unbedingt die Schneidgefahr,

der Motoreinheit montiert ist. wenn Sie die Messer handhaben, vor allem bei
* Ziehen Sie grundsitzlich den Stecker des Ge-  der Reinigung. ’

rats aus der Steckdose, bevor Sie einen Aufsatz ., Ea|is sich das Gerit wihrend des Betriebs
daran anbringen oder davon abnehmen. ausschaltet und die Warnleuchte leuchtet:

* Schalten Sie das Gerat niemals ein, solange  _ zjehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
der Mix- bzw. Riihraufsatz nicht eingetauchtist. |35sen Sie das Gerit abkiihlen, damit sich die
* Nehmen Sie den Mix- bzw. Rlihraufsatz nie-  thermische Sicherung wiedereinschaltet.

mals heraus, wahrend das Gerat in Betrieb ist:  Kontaktieren Sie den Kundendienst Ihres Fach-

Es besteht Spritzgefahr! o handlers, falls das Problem anschlieBend wei-
* Beginnen Sie die Arbeit immer bei niedriger terhin besteht.

Drehzahl, vor allem in Zubereitungen mit fester  _pjese Geriite sind fiir eine gewerbliche Nutzung
Konsistenz (Piree, Pfannkuchenteig usw.) zum Beispiel in Kiichen von Restaurants, Kanti-

* Versuchen Sie nicht, den Rihraufsatzam Ge-  pen, Krankenhiusern und lebensmittelverarbei-

triebe festzuhalten. Wenn Sie dies tun, besteht tenden Betrieben wie Backereien, Metzgereien
die Gefahr, dass Sie mit der Hand abrutschen  ysw. bestimmt. Sie sind jedoch nicht fiir die

und in die Metallfliigel des Ruihrbesens geraten.  kontinuierliche Massenfertigung von Nahrungs-
A - . . . . mitteln geeignet.
Die Einheit dient nicht als Griffbereich flir den . per Stabmixer ist ausschlieBlich fiir den gewerblichen

Aufsatz. o . Gebrauch und ein Mindestvolumen von 15 | bestimmt.
* Versuchen Sie nicht, mit Fingern oder Hand . geim Piirieren mit den Stabmixern keinesfalls die in

zwischen die Riihrfliigel zu greifen. Versuchen  app 5 1. angegebenen Eintauchtiefen iiberschreiten.

Werden die o. a. Hinweise nicht befolgt, kann die Anwendungssicherheit des Gerétes
beeintrachtigt werden. Die Nichtbeachtung der oben genannten Hinweise fiihrt zum
Erléschen des Gewahrleistungsanspruchs.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schdden und Betriebsstérungen, die durch folgende Umsténde
verursacht werden:

* Nichtbeachtung der Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung.

¢ UnsachgeméiB ausgefiihrte Reparaturen oder die Verwendung von Komponenten, die nicht im
Ersatzteilkatalog aufgefiihrt sind (der Einbau und die Verwendung von Nicht-Original-Ersatzteilen
kann die Funktionsweise des Geréts beeintrachtigen und fiihrt zum Erléschen des Gewahrleis-
tungsanspruchs).

* Reparatureingriffe durch nicht entsprechend qualifizierte Personen.

nicht genehmigte Anderungen oder Anwendungsbereiche.

mangelhafte Instandhaltung.

unsachgeméBer Gebrauch des Gerits.

nicht vorhersehbare auBergewéhnliche Ereignisse.

Gebrauch des Gerats durch nicht fachlich qualifiziertes und unterwiesenes Personal.
Nichtbeachtung der im Anwenderland geltenden Vorschriften zu Unfallverhiitung, Hygiene
und Gesundheitsschutz an Arbeitsstéatten.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eigenmichtige Anderungen und Umriistungen
seitens des Anwenders oder Kundens verursacht werden.

Der Arbeitgeber, der zustandige Sicherheitsbeauftragte oder der Kundendiensttechniker
miissen eine geeignete persdnliche Schutzausristung fiir das Personal auswéhlen, die den
Bestimmungen des Anwenderlandes entspricht. .

Electrolux Professional libernimmt keine Haftung fiir Druck- oder Ubersetzungsfehler in die-
ser Anleitung.

Samtliche Erganzungen der Installations-, Bedienungs- und Wartungsanleitung, die der Kunde
vom Hersteller erhilt, sind integrierender Bestandteil der Anleitung und miissen daher zusammen

mit ihr aufbewahrt werden.
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PERSONLICHE SCHUTZAUSRUSTUNG
In der folgenden Ubersicht ist die personliche
Schutzausrtstung (PPE) aufgelistet, die wahrend
der einzelnen Lebenszyklusphasen des Gerats
getragen werden muss.

Schutz-
brille

Schutz-
helm

®

Schutz-
hand -
schuhe

O

Sicherheits-
schuhe

Schutz-

Arbeit | kleidung

Transport

Handhabung

Auspacken

Zusammen-
bau

Normaler
Gebrauch

Einstellungen

Normale
Reinigung

AuBerordentli-
che Reinigung

Wartung

Demontage

Verschrotten

Legende:- PSA ERFORDERLICH

: PSA BEREITHALTEN UND BEI BEDARF TRAGEN
: PSA NICHT ERFORDERLICH

Bei normalem Gebrauch Schutzhandschuhe gegen
einen Kontakt mit heiBen Speisen oder heien Kompo-
nenten des Gerats.

AUFBEWAHRUNG DER ANLEITUNG
Dieses Handbuch muss wéhrend der gesamten Nut-
zungsdauer des Gerats bis zum Zeitpunkt des Ver-
schrottens aufbewahrt werden. Das Handbuch muss

dem Gerat auch im Fall einer Weitergabe, eines Verkaufs

sowie bei Vermietung und Leasing beiliegen.

Allgemeine Sicherheitshinweise

ZIELGRUPPE DER ANLEITUNG

Diese Anleitung richtet sich an folgende Personengrup-
pen:

® FrachtfUhrer und Transportpersonal

® mit der Installation und Erstinbetriebnahme beauf-
tragtes Personal

® Arbeitgeber der Gerateanwender und Betriebsleiter
® Anwender des Gerats im taglichen Gebrauch

® Kundendiensttechniker

TRANSPORT, HANDHABUNG UND LAGE-
RUNG
Transport (das Beférdern des Gerats zwischen zwei
Orten) und Handhabung (das Versetzen des Gerats
innerhalb der Arbeitsstatte) missen mit dafir vorgese-
henen, geeigneten Hilfsmitteln vorgenommen werden.

ENTSORGEN DER VERPACKUNG
Die Verpackung ist entsprechend den einschlagigen
Vorschriften im Anwenderland zu entsorgen. Alle
verwendeten Verpackungsmaterialien sind umwelt-
freundlich. Sie kénnen gefahrlos gelagert, wiederver-
wertet oder in einer Mullverbrennungsanlage verbrannt
werden. Wiederverwertbare Kunststoffteile sind wie folgt
gekennzeichnet:

te

PE
Polyethylen: Umverpackung, Beutel der Be-

dienungsanleitung

PE
9, /
¥ ee
pp Polypropylen: Umreifungsbander
W
LT e
PS  Polystyrolschaum: Transportschutzecken

Alle Teile aus Holz und Pappe kénnen entsprechend
den einschlagigen Vorschriften im Anwenderland ent-
sorgt werden.

Das Gerét ist mit elektrischen u./o. mechanischen Sicherheitseinrichtungen zum Schutz der
Bedienpersonen und des Geréats selbst ausgestattet. Der Anwender darf diese Einrichtungen

daher nicht entfernen oder tiberlisten.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schiaden, die durch ein Uberlisten oder die fehlende Verwen-

dung dieser Einrichtungen entstehen.

ACHTUNG
Gebrauchen Sie das Gerat nicht ohne Schutzabdeckungen oder wirksame Sicherheits-

einrichtungen.
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Jede nicht in diesem Handbuch spezifizierte Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaBer Gebrauch.
Wahrend des Gebrauchs des Geréts sind keine sonstige Arbeiten oder Téatigkeiten zulassig, die als unsach-
gemanB gelten oder generell das Bedienpersonal gefahrden bzw. Schaden am Gerat verursachen kénnen.
Als vernunftigerweise vorhersehbare Fehlanwendung gelten:

» Mangelnde Wartung, unregelmaBige Reinigung und Uberpriifung des Gerats.

* Anderungen von Aufbau oder Funktionslogik des Gerats.

* Das Uberlisten von Schutzabdeckungen oder Sicherheitseinrichtungen.

¢ Keine Verwendung der persdnlichen Schutzausristung durch Bediener, Servicetechniker und Wartungsper-
sonal.

e Eine fehlerhafte Installation des Geréats.

e Das Ablegen von Objekten oder Gegenstanden im Gerat, die mit dem Kuahlen, Gefrieren oder Aufbewahren
von Lebensmitteln nicht kompatibel sind bzw. Sachsch&aden oder Verletzungen von Personen verursachen
oder die Umwelt belasten kénnen.

e Fin Aufsteigen auf das Gerat.

¢ Die Nichtbeachtung der Vorschriften zum korrekten Gebrauch des Gerats.

e Sonstige Handlungen, die zu Gefahrdungen flhren, die der Hersteller nicht beseitigen kann.

Wartungsinterva"e Wartung, Inspektion, Uberpriifungen und Reinigung Haufigkeit
. . . . . Normale Reinigung
Die Inspektions- und Wartungsintervalle richten sich Aligemeine Reinigung des Gerats und des
nach den effektiven Einsatz- und Umgebungsbe- Umgebungsbereichs taglich
dingungen des Gerats (Vorhandensein von Staub, Mechanische Schutzeinrichtungen
. . o Auf Zustand und evtl. Verformung prufen.
Dunst, usw.), daher kénnen keine exakten Zeitinter- Gelockerte oder fehlende Teile monatlich
valle angegeben werden. In jedem Fall wird unbe- Uberpriifungen
dingt eine gewissenhafte und regelmaBige Wartung Die mechanischen Komponenten auf Risse und
. - . . Verformungen prifen, die Schrauben nachziehen:

empfohlen, um die Wahrscheinlichkeit stérungsbe- Uberprafung von Lesbarkeit und Zustand der
dingter Beschriftungen, Aufkleber und Symbole bzw. diese bei

: [ Bedarf wiederherstellen jéhrlich
Betrl_ebsunterbrechungen zu minimieren. _ Gosamtkonstruktion des Gerdts
Es wird daher empfohlen, mit dem Kundendienst einen Nachziehen der Verschraubungen
Wartungsvertrag Uber die vorbeugende und planméaBige  (Schrauben, Befestigungssysteme, usw.) des Geréts jahrlich

Sicherheitsschilder

Wartung abzuschlieBen. Uberpriifung der Lesbarkeit und des Zustands der

Sicherheitsschilder jahrlich
a0fi : Elektrisches Bedienfeld
Wartungshaqflg_kelt . i . Die elektrischen Komponenten des Bedienfelds
Damit jederzeit die einwandfreie Betriebsbereitschaft  uberpriifen. Die Verkabelung zwischen Bedienfeld und
des Gerats gewabhrleistet ist, sollten die Uberprufun- ﬁetfétekomfor‘eﬁtiﬂ IUbe(fjpgifeT(- jahrlich
. . n etzanschiusskabel un ecker
gen in den nachstehend genannten Zeitabstanden Zustandskontrolle von Anschlusskabel

durchgefuhrt werden: (bei Bedarf ersetzen) und Stecker jahrlich
Allgemeiner Geratezustand
Uberpriifung samtlicher Komponenten und der
elektrischen Ausrtstung jahrlich

Die folgende Abbildung zeigt das am Gerét angebrachte Typenschild:

Model : xxxxxxx
Type :B3000 350W

(I + PR B0000000 XXKXXXKX ) Die Bedeutung der einzelnen Kenndaten ist nachste-
50/60 Hz IN"L 1.3 A IP34 g hend erlautert:
(220240 V 2018 Foe, Herstellerbezeichnung des Produkts
Modell. Handelsname
Tome o000 A50W Typ...... Zulassungsbezeichnung
[(N®+ FRJ BXX00000C XXXXXXXX ) PNC ... Fertigungscode
50060 Hz INTU 16 A IP34 A V... Spannung
220-240 V 2018 [0 N Phasen
Hz ... Frequenz der Stromversorgung
Model :
T Noooasow A Stromaufnahme .
(N° FRJ BXO000XKK XXKXKXXK ) IP 34 ... Schutzart (staub- u. wasserdicht)
5060 Hz IN"_ 36 A IP34 A
| 220-240 V 2018 [0

- Bei der Installation des Gerates sicherstellen, dass
Model : xxxxxxx

Type : B3000 650W die elektrischen Anschlusswerte mit den Daten auf
(I PRI G0 oo ] dem Typenschild Ubereinstimmen.

50/60 Hz 1IN 3.8 A P34
220-240 V 2018

GRS

Model : xxxxxxx
Type : B3000 750W
([N® FRJ BXXXXXXX XXXXXXXX ]

50/60 Hz INL 41 A P34 A
220-240 V 2018 [0

B3000 DE 112018
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Einfuhrung

Zusammenbau

Sicherer Gebrauch

1.1 BESCHREIBUNG

e Diese Geréte sind fur eine gewerbliche Nutzung zum Beispiel
in Kichen von Restaurants, Kantinen, Krankenhausern und le-
bensmittelverarbeitenden Betrieben wie Bé&ckereien, Metzgereien
usw. bestimmt. Sie eignen sich nicht fir eine kontinuierliche
Massenproduktion von Nahrungsmitteln. Diese handgehaltenen
STABMIXER dienen zum:

- Mischen, Verflissigen und Pdrieren von Suppen und Saucen
mit dem MIX-Aufsatz.

- Aufschdumen, Emulgieren und Mischen von Eiwei, Mayonnaise
oder Purees mit dem RUHR-Aufsatz.

¢ Spezielle Anwendungen im Nahrungsmitteloereich: NAHERE

AUSKUNFTE BITTE ANFRAGEN.

e Diese Stabmixer sind nur fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. lhre Verwendung ist Fachpersonal vorbehalten, das
mit allen Anweisungen dieser Bedienungsanleitung vertraut ist.

¢ Diese Mixer durfen nicht in einer explosionsfahigen Atmo-
sphére betrieben werden.

A Oberer Griff J Messer

B Unterer Griff K Ruhrbesen

C Motoreinheit L Ruhreinheit

D Gehause M EIN-Taste

E Zentriervorrichtung N Uberlastanzeige

F Bajonettverschluss O Drehzahl-Erhéhen-Taste ,+*
G Griff P Drehzahl-Verringern-Taste -
H Mixrohr Q AUS-Taste ,0"

I Schutzglocke R Drehzahlanzeige

2.1 ABMESSUNGEN - GEWICHT (Ungefahrangabe)

2.2 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Die Stabmixer-Modelle der Schutzklasse Il (doppelte Isolierung)
werden mit Einphasen-Wechselspannung betrieben und missen
nicht geerdet werden.

Der Universalmotor ist gegen elektromagnetische Interferenzen
abgeschirmt.

e Es muss eine normgerechte Aufputz-Steckdose vorberei-
tet werden, die Uber einen Leitungsschutzschalter oder eine
10-A-Schmelzsicherung an das Wechselspannungsnetz ange-
schlossen ist.

* Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Ty-
penschild.

¢ Reinigen Sie die Mix- und Ruhrvorsatze vor dem ersten
Gebrauch. Beachten Sie hierzu die Hinweise im Abschnitt 4.2

,Reinigung nach dem Gebrauch".

e Elektrische Kenndaten:
A Anschlussspannung (Volt)

B Modell

C Frequenz (Hertz)

D Stromaufnahme (Ampere)

Um den PAT-Test (Testverfahren fur tragbare Gerate) fir die Elec-
trolux-Geratepalette zur Lebensmittelverarbeitung durchfiihren zu
koénnen, muss vor der Testdurchfihrung die PCB (Stromversor-
gungsplatine) abgeklemmt werden. Der Grund hierfur ist, dass
diese Platinen Uber eine Diode geerdet sind, was zu fehlerhaf-
ten Testergebnissen fuhren kann. Fur Standardgeréte wird ein
Belastungstest mit 25 Ampere und bis zu 3000 V angewendet.
ErwartungsgemaB wirde die Anwendung einer derartigen Pri-
fung auf diese Gerate die gedruckten Leiterplatten zerstéren. Wir
empfehlen, einen fur Computersysteme zugelassenen PAT-Tester
zu verwenden, der mit einer niedrigeren Stromstarke arbeitet.

Das Geréat ist einwandfrei sicher. Es gibt zwei Moglichkeiten, die
Einschrénkungen bezlglich des Tests zu Uberwinden.

- Die Platine wie oben beschrieben abklemmen und das Gerat
mit einem Tester fur Computersysteme testen.

- Den Mixer an einen abgesicherten Leitungsstrang (ohne
Stecker) anschlieBen; danach ist er kein tragbares Gerat mehr
und der PAT-Test entfallt.

3.1 SICHERHEITSFUNKTIONEN - LEITLINIEN

¢ Die Anwendersicherheit ist durch folgende Eigenschaften des

Gerats gewahrleistet:

- Doppelte Isolierung des Gerats (Schutzklasse I).

- Nach einem HALT missen beide EIN-Tasten (O u. M) gedriickt
werden (spannungsloses Entriegeln).

- Der Motor ist durch eine thermische Sicherung gegen Uber-
spannungen geschutzt.

- Abstand zwischen Mix- oder Ruhraufsatz und Handhabungsbereich.

- Schutzglocke des Mixaufsatzes.

- Esmussen die folgenden Sicherheitsvorschriften eingehalten werden.

e Der Anwender des Stabmixers bzw. Rihrstabs muss folgende

Sicherheitsvorschriften beachten:

- Trennen Sie das Gerat immer erst vom Stromnetz, bevor
Sie den Mix- oder Riihraufsatz wechseln.

- Gebrauchen Sie das Gerat nur, wenn der Mix- oder Riihrauf-
satz in einen Behdlter eingesetzt und auf héchstens 2/3
seiner Lénge eingetaucht ist. (siehe die héchstzulassige

Eintauchtiefe)

Jeder sonstige, nicht in diesem Handbuch beschriebene
Gebrauch wird vom Hersteller als unzuldssig erachtet.
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- Verwenden Sie grundsétzlich einen stabilen Behélter, der in
einer geeigneten Arbeitshohe aufgestellt ist.

- Der Stabmixer ist ausschlieBlich fur den gewerblichen Ge-

brauch und ein Mindestvolumen von 15 | bestimmt.

- Beim Purieren mit den Stabmixern keinesfalls die in Abb.

2.1. angegebenen Eintauchtiefen Uberschreiten.

- Damit keine heiBen Flissigkeiten aus dem Behélter spritzen,
durfen Sie das Gerat erst einschalten, nachdem der Mix- oder
Ruhraufsatz bis zum Boden in den Behalter eingesetzt ist; be-
achten Sie dabei die héchstzuldssige Eintauchtiefe. Warten Sie
vor dem Herausnehmen des Geréts, bis es einwandfrei stillsteht.
- Um eine Gefahrdung durch das rotierende Messer zu verhin-
dern, diurfen Sie den Stabmixer erst einschalten, nachdem Sie
den Mixaufsatz in den Behélter eingesetzt haben.

- Ziehen Sie den Stecker des Gerats unmittelbar nach dem
Gebrauch aus der Steckdose.

- Reinigen Sie das Gerét grundsatzlich nur, nachdem Sie es
vom Stromnetz getrennt haben. Ziehen Sie den Stecker des
Gerats vor der Reinigung aus der Steckdose.

- Die Motoreinheit steht stabil, wenn sie senkrecht auf eine
Arbeitsplatte gestellt wird.
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3.2 GEBRAUCH

| STANDARDVERSION

a) Einschalten des Gerats

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.

- Halten Sie den Stabmixer mit beiden Handen an den Griffen A
und B der Motoreinheit C fest.

- Drucken Sie gleichzeitig die Taste | (M) und die griine Plus-Taste
(O). Der Mixer lauft mit langsamer Drehzahl an.

- Lassen Sie die grine Taste (M) und Taste (O) los. Der Mixer
lauft danach auf Drehzahlstufe 3 (350- oder 450-W-Modelle)
bzw. Drehzahlstufe 2 (550-, 650- oder 750-W-Modelle).

b) Ausschalten des Gerats

- Drucken Sie die rote Taste ,0" (Pos. Q).

c) Einstellen der Drehzahl

War das Gerét langer als 30 Sekunden ausgeschaltet, dann lauft

es nach der Wiedereinschaltung auf Drehzahlstufe 3 (350- oder

450-W-Modelle) bzw. Drehzahlstufe 2 (550-, 650- oder 750-W-Mo-
delle).

War das Gerét kurzer als 30 Sekunden ausgeschaltet, dann lauft es

nach der Wiedereinschaltung mit derselben Drehzahl wie vor der

Ausschaltung. Das hat den Vorteil, dass man die Drehzahl nach

einem kurzen Halt (kUrzer als 30 Sekunden) z. B. zur Uberprufung

der Zubereitung nicht wieder neu einstellen muss.

d) Erhéhen der Drehzahl

Dricken Sie mehrmals die grine Plus-Taste (O).

Die Drehzahl erhoht sich schrittweise mit jedem Drlicken der
grunen Plus-Taste (O).

Indem Sie die griine Plus-Taste (O) langer als 1 Sekunde gedriickt
halten, aktivieren Sie direkt die Hochstdrehzahl.

e) Verringern der Drehzahl

Drlicken Sie mehrfach nacheinander die schwarze Minus-Taste (P).

Die Drehzahl wird mit jedem Driicken der schwarzen Minus-Taste
(P) schrittweise verringert.

Wenn Sie die schwarze Minus-Taste (P) langer als 1 Sekunde
gedruckt halten, verringert sich die Drehzahl direkt auf die Min-
destdrehzahl.

Hinweis:

1) Bei laufendem Gerat hat das Drlcken der griinen Taste an Giriff
B keine Auswirkung auf die Funktionsweise des Gerats.

2) Wenn das Gerat (iberlastet ist, blinkt eine rote Uberlast-Warn-
leuchte (Pos. N): Dadurch &ndert sich die Funktionsweise des Geréts
nicht. Es ist allerdings empfehlenswert, die Drehzahl auf einen Wert
zu verringern, bei dem die Warnleuchte wieder verléscht. Wird die
Drehzahl nicht verringert, wenn die Warnleuchte blinkt, dann lauft
das Geréat normal weiter, stoppt allerdings vermutlich vorzeitig
wegen einer Uberhitzung des Motors. In diesem Fall leuchtet die
rote Leuchte (M) kontinuierlich.

Das Gerét ist auch gegen ein mogliches Uberhitzen durch einen
lang anhaltenden, intensiven Gebrauch geschutzt. In diesem Fall
schaltet sich der Mixer selbsttatig aus und die rote Warnleuchte
leuchtet kontinuierlich zur Anzeige, dass die Sicherheitsfunktion
die Abschaltung des Gerats bewirkt hat. Warten Sie in diesem
Fall einige Minuten lang, bis der Motor abgekuhlt ist, und trennen
Sie das Gerat dann kurzzeitig von der Stromversorgung. Die
Warnleuchte musste hiernach verléschen. Blinkt sie dennoch,
dann mussen Sie etwas langer warten, dass der Motor abkhlt,
und das Gerat dann kurzzeitig von der Stromversorgung trennen.

3) Wurde das Gerét auf einer Drehzahlstufe kleiner als Stufe
3 gestoppt, sollten Sie mdglichst 30 Sekunden lang bis zur
Wiedereinschaltung warten oder das Gerat kurzzeitig von der
Stromversorgung trennen.

Il KONSTANTDRUCKVERSION

a) Einschalten des Gerats

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.

- Halten Sie den Stabmixer mit beiden Handen an den Griffen
A und B der Motoreinheit C fest.

- Drucken Sie gleichzeitig die Taste | (M) und die griine Plus-Taste
(O). Der Mixer lauft auf Drehzahlstufe 3 (350- oder 450-W-Mo-
delle) bzw. Drehzahlstufe 2 (550-, 650- oder 750-W-Modelle).

- Lassen Sie die Plus-Taste (O) los, wahrend Sie die griine Taste
(M) weiterhin gedriickt halten.

b) Ausschalten des Geréts
- Lassen Sie die griine Taste (M) los.
c) Einstellen der Drehzahl

War das Gerét langer als 30 Sekunden ausgeschaltet, lauft es nach
der Wiedereinschaltung auf Drehzahlstufe 3 (350- oder 450-W-Mo-
delle) bzw. Drehzahlstufe 2 (550-, 650- oder 750-W-Modelle).
War der Mixer fur weniger als 30 Sekunden ausgeschaltet, dann
l&uft er bei der Wiedereinschaltung mit derselben Drehzahl
wie vor der Ausschaltung. Das hat den Vorteil, dass man die
Drehzahl nach einem kurzen Halt von weniger als 30 Sekunden
- zum Beispiel zur Uberprufung der Zubereitung - nicht wieder
neu einstellen muss.

d) Erhéhen der Drehzahl

Dricken Sie mehrmals die griine Plus-Taste (O).

Die Drehzahl wird mit jedem Drucken der grinen Plus-Taste (O)
schrittweise erhoht.

Indem Sie die grine Plus-Taste (O) langer als 1 Sekunde gedrlckt
halten, aktivieren Sie direkt die Hochstdrehzahl.

e) Verringern der Drehzahl

Drucken Sie mehrfach nacheinander die schwarze Minus-Taste
(P).

Die Drehzahl wird mit jedem Dricken der schwarzen Minus-Taste
(P) schrittweise verringert.

Hinweis:

2) Wenn das Gerét Uberlastet ist, blinkt eine rote Uberlast-Warn-
leuchte (Pos. N): Dadurch andert sich die Funktionsweise des
Gerats nicht. Es ist allerdings empfehlenswert, die Drehzahl auf
einen Wert zu verringern, bei dem die Warnleuchte wieder ver-
l6scht. Wird die Drehzahl nicht verringert, wenn die Warnleuchte
blinkt, dann lauft das Geréat normal weiter, stoppt allerdings ver-
mutlich vorzeitig wegen einer Uberhitzung des Motors. In diesem
Fall leuchtet die rote Leuchte (M) kontinuierlich.

Das Gerét ist ebenfalls gegen ein mégliches Uberhitzen durch
lang anhaltenden, intensiven Gebrauch geschtzt. In diesem Fall
schaltet sich der Mixer selbsttétig aus und die rote Warnleuchte
leuchtet kontinuierlich zur Anzeige, dass die Sicherheitsfunktion
die Abschaltung des Gerats bewirkt hat. Warten Sie in diesem
Fall einige Minuten lang, bis der Motor abgekuhlt ist, und trennen
Sie das Gerat dann kurzzeitig von der Stromversorgung. Die
Warnleuchte musste hiernach verléschen. Blinkt sie dennoch,
dann mussen Sie etwas langer warten, dass der Motor abkuhlt,
und das Gerat dann kurzzeitig von der Stromversorgung trennen.

3) Wurde das Gerét bei einer Drehzahlstufe kleiner als Stufe 3
gestoppt, sollten Sie méglichst 30 Sekunden lang bis zur Wie-
dereinschaltung warten oder das Gerat kurzzeitigzeitig von der
Stromversorgung trennen.

3.3 ANBRINGEN DER RUHRBESEN
- Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.

- Fluchten Sie den Bajonettverschluss der Rihrbesen mit den
Keilnuten der Getriebespindel und dricken Sie sie vollstandig
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hinein. Der Ruhrbesen-Ring muss blndig mit dem Getriebe
abschlieBen.

- Um sie abzunehmen, ziehen Sie die einzelnen Rihrbesen
heraus.



3.4 ANBRINGEN/ABNEHMEN VON MIX- UND RUHRAUFSATZ

- Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.
1) Anbringen von Mix- und Ruhraufsatz
a) Setzen Sie die Zentriervorrichtung an Flansch (D) der Moto-

reinheit an und fluchten Sie den Bajonettverschluss (F) zu den

Schlitzen in Flansch (D).

b) Driicken Sie die Zentriervorrichtung (E) mit kleinen Drehbe-
wegungen vollstandig in Flansch (D) hinein.

Die Zentriervorrichtung muss sich ohne Kraftaufwand hin-
eindriicken lassen.

c) Drehen Sie den Aufsatz um eine Viertel Umdrehung, bis

Markierung

montiert ist. Falls dies dennoch méglich ist, siehe Punkt B).

.der l\/larkierungngegenﬂbersteht.

Hinweis: Die Baugruppe aus Welle + Messer kann nicht ab
genommen werden, solange der Aufsatz an der Motoreinhei

d) Vergewissern Sie sich, dass das Messer (J) beim Zusammen-
bau nicht herausgedrickt wurde.

In diesem Fall:

- Nehmen Sie den Aufsatz ab (siehe Abschn. 3.4.2).

- Setzen Sie das Messer (J) wieder ein.

- Fahren Sie mit dem Zusammenbau fort (sieche Abschn. 3.4.1).
2) Abnehmen von Mix- und Ruhraufsatz

a) Drehen Sie Griff (G) um eine viertel Umdrehung, bis Markierung
gegeniber von Markierungﬂsteht.

b) Lésen Sie Griff (G) von Flansch (D).

Ziehen Sie grundsatzlich den Stecker des Geréts aus de
Steckdose, bevor Sie einen Aufsatz daran anbringen ode

davon abnehmen.

3.5 GEBRAUCH DES MIXERS

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.
Setzen Sie den Stabmixer in einen Topf und tauchen Sie ihn
HOCHSTENS bis auf 2/3 seiner Lange ein. (O

Schalten Sie den Mixer ein und wahlen Sie die Hochstdrehzahl,
indem Sie 1 Sekunde lang die grine Plus-Taste (O) driicken
(siehe Abschn. 1.1).

- Einen Mixer der Lange 50 oder 60 halten Sie am Mixergriff (G)

und je nach Arbeitshéhe an Griff (A) oder (B) der Motoreinheit
fest.

Einen Mixer der Lange 30, 40 kénnen Sie an den Griffen (A)

und (B) der Motoreinheit festhalten.
- Halten Sie den Mixer leicht schrag, starten Sie den Ruhrvorgang

und achten Sie darauf, dass das Messer nicht den Boden beriihrt.
Der Behélterinhalt wird durch die Verwirbelung angesaugt und
verflussigt.

Stitzen Sie den Mixer dann auf den Boden des Behélters auf,
um die Arbeit ohne Anstrengung zu Ende zu fuhren.
Nehmen Sie den Mixer aus dem Behalter, sobald er einwandfrei
stillsteht.

- Wenn der Flussigkeitsfullstand héher als die zulassige Eintauch-
tiefe ist, missen Sie den Behalteraufsatz (nicht mitgeliefert)
verwenden. Weitere AuskUnfte hierzu erhalten Sie bei Ihrem
Fachhandler.

- Schalten Sie den Stabmixer aus und nehmen Sie ihn heraus.
ACHTUNG: Halten Sie die Hdnde beim Gebrauch des Gerats
an den Griffen, denn es besteht Verbrennungsgefahr, wenn

das Mixrohr in kochende Fliissigkeiten (Suppen usw.) ein-
getaucht wird und sich dabei stark erhitzt.

Achten Sie darauf, dass Sie die maximale Eintauchtiefe nicht

Uiberschreiten.

Schalten Sie das Gerat niemals ein, solange der Mix-
oder Ruhraufsatz nicht eingetaucht ist.

wahrend das Gerét in Betrieb ist: Es besteht Spritzgefahr!

mNehmen Sie den Mix- oder Rihraufsatz niemals heraus,

3.6 GEBRAUCH DES RUHRBESENS
- Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.

g Beginnen Sie stets mit einiger niedrigen Drehzahl, vor

allem in Zubereitungen mit fester Konsistenz (Piiree
Pfannkuchenteig usw.)

- Einschalten (siehe Abschn. 3.2).
- Halten Sie das Geréat an der Ruhreinheit und je nach Arbeits-

héhe an Griff (A) oder (B) der Motoreinheit fest.

©HEE

- Wenn die Drehzahl zu niedrig ist, erhdhen Sie sie schrittweise;

achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit herausspritzt.

- Bewegen Sie den Ruhrbesen langsam von der Mitte zu den
Randern des Behélters (Eischnee, Mayonnaise usw.).

VORSICHT:

- Versuchen Sie nicht, den Riihraufsatz am Getriebe festzu-
halten. Wenn Sie dies tun, besteht die Gefahr, dass Sie mit
der Hand abrutschen und in die Metallfliigel des Riihrbesens
geraten. Die Einheit dient nicht als Griffbereich fiir den
Aufsatz.

- Versuchen Sie nicht, mit Fingern oder Hand zwischen die
Fliigel des Riihrbesens zu greifen. Versuchen Sie nicht, den
Riihrbesen anzuhalten, wahrend das Gerat in Betrieb ist.

- Sie vermeiden mégliche Schiaden am Riihrbesen, iiberméBige
Vibrationen des Gerats und Spritzer, wenn Sie den Riihrauf-
satz nicht mit hohen Drehzahlen betreiben. AuBerdem wiirde
sich die Qualitét lhrer Arbeit dadurch auch nicht verbessern.

3.7 GRUNDREZEPTE
a) Mit dem Mixer

Alle Eintopfgerichte, Puddings, Cremes und Fischsuppen.

- Brandade, Brunoises, Spinatcreme, Pfannkuchenteig.
b) Mit dem Ruhrbesen
e Kartoffelplree

GieBen Sie das kochende Kartoffelwasser ab, sobald die
Kartoffeln gar gekocht sind.

Hinweis: Fir Mengen bis 6 kg Kartoffelplree kénnen Sie den
Ruhrbesen direkt verwenden. GréBere Mengen bis zu 20 kg und
festkochende Kartoffeln mixen Sie zuerst grob mit dem Mixer bei
hoher Drehzahl und pdrieren sie anschlieBend mit dem Rihrbesen.

Wahlen Sie eine mittlere Drehzahl (1 —> 4).

- Pdurieren Sie die Kartoffeln ausgehend von der Mitte zu den

Randern des Behalters hin.
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- Wirzen Sie, rihren Sie dann heiBe Milch mit einer HOHEN
Drehzahl unter und mixen Sie alles durch, bis Sie ein weiches,
glattes Puree erhalten.

e Mayonnaise (5 Liter):

- Beginnen Sie mit einer mittleren Drehzahl.

- Erhohen Sie die Drehzahl dann schrittweise passend zur
Menge.

e Eischnee schlagen (bis zu 60 Eier):

- Schlagen Sie die Eier langsam bei niedriger Drehzahl schaumig.

- Beenden Sie den Vorgang, indem Sie die Drehzahl schrittwei-
se erhéhen, um einen volumindsen und steifen Eischnee zu
erhalten.

e Andere Speisen:

- Cremes: Teig fur Feingeback, Butter, Schlagsahne, Genueser
Torte, Baisermasse, Flan, Brandteig, Soufflé usw.

B3000 DE 11 2021



Reinigung, Hygiene, Lagerung

Fehlersuche

B3000 DE 09 2018

Beachten Sie die Sicherheitshinweise in Abschn. 3.1.
4.1 WAHREND DES GEBRAUCHS

- Tauchen Sie die verschmutzen Teile des Mix- oder Rthrauf-
satzes in heies Wasser.

- Schalten Sie den Mix- oder Ruhraufsatz einige Sekunden
lang ein; er reinigt sich dann von selbst.

4.2 NACH DEM GEBRAUCH

A - Reinigen des Mixgeréts
Handhaben Sie den Rotor stets vor-

Trennen Sie das Gerat immer erst vom Stromnetz, bevor
Sie Eingriffe daran vornehmen.
sichtig. (Gefahr von SCHNITTVERLET- A
ZUNGEN - STROMSCHLAG).
1) Zerlegen Sie den Stabmixer in seine Komponenten;
siehe
2) Nehmen Sie den Mixaufsatz ab und drlicken Sie die mittige
Kunststoffwelle mit beiden Daumen Uber einem Tisch oder in
einem Spulbecken heraus.

Fuhren Sie die Demontage Uber einem Tisch oder
einer stabilen Unterlage aus, damit beim Auswer-
fen von Welle und Messer niemand verletzt wird.

3) Trennen Sie das Mixrohr (H) von Welle und l\/lesser.

4) * Reinigen Sie die Baugruppe aus Welle und Messer und das
Mixrohr (H) in einem Spulbecken.

Verwenden Sie eine Birste und heiBes Wasser mit einem Hygie-
nespulmittel, um die Baugruppe aus Welle und Messer und das
Mixrohr (H) zu reinigen. Spulen Sie mit klarem Wasser nach und
lassen Sie die Ausrustung trocknen, bevor Sie sie sterilisieren.

e Reinigung in der Spulmaschine: Nur das Messer und Mixrohr
(H) kénnen in einer Splmaschine gereinigt werden.
Abschrauben von Messer (J): Halten Sie die Welle mit beiden
Handen, wéahrend das Messer auf einer stabilen Unterlage auf-

liegt, und drehen Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn, um die
Verschraubung zu 16sen.

Sie vermeiden die Alterung der Kunststoffteile, wenn
Sie nach deren Reinigung in der Geschirrspllmaschine

vor dem erneuten Gebrauch warten, bis sie sich wieder
auf Umgebungstemperatur abgekihlt haben.

Schrauben Sie das Messer dann von Hand ab.

Vermeiden Sie, die Welle in einer Geschirrsptlmaschine zu reini-
gen, da sie sich durch die Einwirkung von chlorhaltigen Reinigern
schwarzfarben kann. Das hat keine gesundheitlichen Auswirkungen.
5) Sterilisation

Nach der Reinigung und vor einem erneuten Gebrauch muissen
Sie das untere Lager abnehmen und sterilisieren. Alle Teile, die
Kontakt mit Nahrungsmitteln haben, missen sterilisiert werden:
- das Messer (3),

- Unterbaugruppe (4) - nicht zerlegt -,

- das Mixrohr (5),

- Unterbaugruppe (6) - nicht zerlegt -,

Die Sterilisation muss mit einer geeigneten Ausrustung (UV-Licht,
Ozon, usw...) entsprechend den Herstelleranweisungen vorge-
nommen werden.

6) Bauen Sie Welle und Messer wieder in das Mixrohr ein, indem

Sie sie mit der Handflache hineindriicken. @

B - Reinigen des Riihraufsatzes

1) Abnehmen der Ruhrbesen: Abschn. 3.3

2) Reinigen Sie die Ruhreinheit in heiBem Wasser mit Reini-

&ungsmittel, Entfetter und Desinfektionsmittel, die kompatibel zu
aterial des Aufsatzes sind. Spulen Sie dann alles mit klarem

Wasser ab und lassen Sie es trocken.

3) Reinigen Sie diese Einheit nicht in der Geschirrsptilmaschine.

Die zwei Ruhrbesen koénnen Sie auf dieselbe Weise wie die

Ruhreinheit reinigen (siehe Punkt 2). Es ist jedoch auch méglich,

sie in einer Geschirrsptlmaschine zu reinigen.

4) Sterilisation

Nach jeder Reinigung und vor einem erneuten Gebrauch missen

Sie das Getriebe und die Ruhrfligel ebenso wie das Mixrohr

sterilisieren.

5) Bringen Sie den Ruhrbesen wieder am Gerat an (siehe Ab-

schn. 3.4)

Reinigen Sie die Motoreinheit nicht in der Geschirrsptlma-
schirie oder durch Eintauchen in eine Flussigkeit. Wischen
Sie sie mit einem feuchten Schwamm und Reinigungsmittel
1 ) e e Sle a 1CN [IoCcKenN

4.3 LAGERN DES GERATS

e Wahlen Sie einen Ort, an dem Sie problemlos die Wandhal-
terung befestigen kénnen (Schrauben und Dubel werden nicht
mitgeliefert).

- Hangen Sie die Motoreinheit sowie den Mix- und Ruhraufsatz
nach der Reinigung an die Wandhalterung. Wickeln Sie das
Kabel um den Kabelhalter und stecken Sie den Stecker in die
Frontblende.

Wichtig:

- Bewahren Sie die Motoreinheit in ausreichendem Abstand zu
Warmequellen auf.

- Handhaben Sie das Gerat stets vorsichtig und verhindern Sie,
dass es herunterfallt oder irgendwo gegenstoBt.

- Handhaben Sie auch den Mixaufsatz stets vorsichtig.

- Vermeiden Sie StéBe gegen Clip (E).

5.1 DAS GERAT LASST SICH NICHT EINSCHALTEN.
UBERPRUFEN SIE FOLGENDE PUNKTE:

- Der Stecker des Gerats ist in die Steckdose eingesteck.

- Die Stromversorgung der Steckdose ist einwandfrei.

- Der Bediener hat die zwei START-Tasten gleichzeitig gedriickt
(siehe Abschn. 1.1 - Standardmodell)

- Wenn die Warnleuchte leuchtet, den Stecker des Gerats aus
der Steckdose ziehen und einen Moment warten, bis der Motor
abgekuhlt ist. (siehe Abschn. 1.1)

Falls sich das Gerat wahrend des Betriebs aus-
schaltet und die Warnleuchte leuchtet:

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen, damit sich die
thermische Sicherung wiedereinschaltet.

Kontaktieren Sie den Kundendienst Ihres Fachhéandlers,
falls as Problem anschlieBend weiterhin besteht.

5.2 ANORMALES BETRIEBSGERAUSCH

e Das Gerat ausschalten und den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

¢ Falls verwendet, den Zustand folgender Komponenten Uber-
prufen:

- Gehéause (es durfen keine Risse vorhanden sein)
- Verwendeter Aufsatz (Ruhrbesen vorschriftsgemaB eingerastet,
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Messer festgezogen, usw.)

- Funktionsweise des Gesamtgerats

- Falls bei Gebrauch Vibrationen festgestellt werden: Spiel des
Mixstabs, Kugellager gealtert oder Mixstab unrund

m Kontaktieren Sie den Kundendienst Ihres Lieferanten,

falls das Problem anschlieBend weiterhin besteht.




Wartung

5.3 GERAT IN FLUSSIGKEIT EINGETAUCHT

Falls das Geréat wahrend des Gebrauchs aus Versehen in eine
Flissigkeit eingetaucht wird:

- VERSUCHEN SIE NICHT, ES HERAUSZUNEHMEN.
- BERUHREN SIE NICHT DEN TOPF ODER BEHALTER.

- ZIEHEN SIE SOFORT DEN STECKER AUS DER STECKDOSE.
- Verstandigen Sie den Kundendienst oder lhren Fachhandler.

5.4 GERAT HERUNTERGEFALLEN

e Den Stecker aus der Steckdose ziehen.
- Zustand des Gehauses Uberprifen (keine Risse oder Splitter).

- Durch Schutteln des Gerats prifen, ob verdachtige Geréusche
feststellbar sind.

Kontaktieren Sie im Zweifelsfall den Kundendienst oder lhren
Fachhandler.

6.1 MECHANISCHE KOMPONENTEN

e Der Stabmixer mit Rihrbesen bendtigt nur eine minimale
Instandhaltung (Motor und Lager der Mechanik sind lebens-
dauergeschmiert).

ﬂZum Schmieren der mechanischen Komponenten

dirfen nur Ole und Fette mit Zulassung flr den
Kontakt mit Lebensmitteln verwendet werden.

e Kontrollieren Sie vor dem Gebrauch des Geréts folgende
Punkte (siehe Abschn. 5.2):

- Das Spiel am Ende der Mixerwelle.

- Die Schérfe des Mixermessers.

- Das Ruhrbesen-Gehause auf Undichtigkeiten.

- Den Ruhrbesen-Aufsatz.

e So erhalten Sie Zugriff auf die Komponenten in der Motoreinheit:
- Ziehen Sie den Stecker des Geréts aus der Steckdose.

- Nehmen Sie den Keilriemen (12) ab (mit einem Schraubendreher
unterhebeln).

- Entfernen Sie die 3 Schrauben M4x16 (11) sowie die Schelle
(10) und den Deckel (9).

- Entfernen Sie die Inbusschraube 40x20 unter dem oberen

Griff (A) und nehmen Sie den obere Verschlusskappe (2) ab.
Achten Sie darauf, dass die Tasten (S2) nicht verloren gehen.

- Nehmen Sie die Verschlusse (15) ab.

- Entfernen Sie die 7 Schrauben (13).

- Legen Sie das Gerat waagerecht vor sich hin und trennen
Sie die Gehauseteile (14, siehe die Explosionszeichnung des
Geréats).

Wiederzusammenbau: Fihren Sie die Demontageschritte in der

umgekehrten Reihenfolge aus.

e Auf die Komponenten in der Rihreinheit greifen Sie wie folgt

zu (siehe die Explosionszeichnung der Ruhreinheit):

- Ziehen Sie die Ruhrbesen (18) mit einem kraftigen Ruck heraus.

- Nehmen Sie die 4 Verschltsse (10) mit einem Schraubendre-
her ab.

- Entfernen Sie die 4 Schrauben (11).

- Trennen Sie die Baugruppe (S3) und das Gehause (17). Ach-
ten Sie dabei darauf, dass Sie das Gehéuse (17) wie in der

Explosionszeichnung gezeigt halten, damit kein Schmierfett
herausflieBt.

Zum Wiederzusammenbau fuhren Sie die obigen Arbeitsschritte
in der umgekehrten Reihenfolge aus.

6.2 ELEKTRISCHE KOMPONENTEN

e Siehe die elektrischen Schaltplane.

¢ Bedeutung der Kabelfarben:

- Ut-v1-wi

- Phase: L

- Neutralleiter: N

Ein defektes Netzanschlusskabel muss durch den Hersteller,

dessen Kundendienst oder einen Fachbetrieb ersetzt werden,
um mogliche Gefahrdungen auszuschlieBen.

¢ Kennzeichnung der Komponenten
M: Motor
V: Getriebe

6.3 KUNDENDIENSTANFORDERUNG

Wenden Sie sich hierzu an lhren Fachhandler, bei dem Sie das
Gerat erworben haben.

A

* Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne vorherige An-
kundigung Anderungen und Verbesserungen seiner Produkte
vorzunehmen.

Nennen Sie bei allen Anfragen oder Ersatz-
teilbestellungen stets den Gerétetyp, die Se-
riennummer und die elektrischen Kenndaten
des Gerats.

Handlerstempel

Kaufdatum: ........cccooevviiiiii
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Normenkonformitat

Konstruktion und Ausfiihrung des Geréats stimmen mit den
grundlegenden Anforderungen der folgenden Richtlinien
Uberein:

- Die Maschinenrichtlinie 2006/42/EG
- Die EMV-Richtlinie 2014/30/EU

- Die Richtlinie 2011/65/EU Uber die Beschrankung der Verwen-
dung bestimmter geféhrlicher Stoffe

- Die Richtlinie 2002/96/EWG Uber Elektro- und Elektronik-Alt-
geréte

Das Symbol ﬁ am Gerét weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmull behandelt werden darf, sondern
einer Recyclingstelle fur elektrische und elektronische Gerate
ausgehandigt werden muss. Indem Sie dafir sorgen, dass
das Produkt auf diese Weise vorschriftsgeméaB entsorgt wird,
tragen Sie dazu bei, Umweltschaden und gesundheitliche
Belastungen fur Personen zu vermeiden, die bei einem un-
kontrollierten Verschrotten dieses Produkts entstehen kénnen.
Wenden Sie sich fur weitere Informationen zum Recycling des
Produkts an die Vertriebsabteilung des Herstellers oder an
lhren Fachhandler, an den Kundendienst oder an die fir die
Abfallentsorgung zustandige kommunale Behérde.

- Abfallrahmenrichtlinie 2006/12/EWG

Dieses Gerét ist derart ausgeflhrt, dass es nicht oder so wenig
wie moglich zur Steigerung der Abfallmenge und mdglichen
Umweltverschmutzung beitrégt.

Achten Sie unbedingt auf die Einhaltung der Recyclingvorschriften.

- DieRichtlinie 94/62/EWG Uber Verpackungen und Verpackungs-
abfalle. Die Verpackung des Geréts ist so ausgeflhrt, dass sie
nicht bzw. so wenig wie méglich zur Steigerung und Schadlichkeit
der Abfallmenge und Gefahr der Umweltverschmutzung beitrégt.

Stellen Sie sicher, dass die verschiedenen Bestandteile der
Verpackung Uber die daflr vorgesehenen Recyclingstellen
entsorgt werden.

- Normenbezug:

IEC 60335-1: 2012 + A1 + A2 - Sicherheit elektrischer Gerate fur
den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke - Teil 1: Allgemeine
Anforderungen

IEC 60335-2-64:2002 + A1 + A2 - Sicherheit elektrischer Ge-

rate fur den Hausgebrauch und ahnliche Zwecke - Teil 2-64:

Spezielle Anforderungen an elektrische Kiichengeréte fur den

gewerblichen Gebrauch

EN 60335-1:2012 + A11 - Sicherheit elektrischer Geréte fur

den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke - Teil 1: Allgemeine

Anforderungen

EN 60335-2:64 + A1 - Sicherheit elektrischer Gerate fur den

Hausgebrauch und ahnliche Zwecke - Teil 2-64: Spezielle An-

forderungen an elektrische Klichengerate fur den gewerblichen
Gebrauch
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Diese Konformitat wird bescheinigt durch:
- Das CE-Konformitatszeichen am Gerét

- Die zugehdrige CE-Konformitétserklarung in Verbindung mit
der Gewahrleistung.

- Diese Bedienungsanleitung, die dem Anwender ausgehéandigt
werden muss.

Geréauschpegel:

- Der geméaB Normvorschrift EN 11201 - EN ISO 3744 gemessene
Schalldruckpegel betragt 80 dB(A).

Elektromagnetische Vertraglichkeit in Konformitat zu folgenden
Normvorschriften:

- CISPR 14-1 (Funfte Ausgabe) + A1 + A2
- CISPR 14-2 (Zweite Ausgabe)

- |IEC 61000-3-2 ( Vierte Ausgabe)

- |[EC 61000-3-3 ( Dritte Ausgabe)
Schutzarten gemaB Norm EN 60529-2000:
- |P55 Elektrische Bedienelemente

- 1P34 Gesamtgerat

Integrierte Sicherheit

- Das Gerat wurde entsprechend den Vorgaben der einschlagi-
gen, oben genannten Richtlinien und Normen konstruiert und
gebaut.

- Der Anwender muss vor dem Gebrauch des Geréts entspre-
chend eingewiesen und Uber alle vorhandenen Restrisiken
informiert werden (Verpflichtungen zur Unterweisung der
Arbeitnehmer).

Lebensmittelhygiene

Die Werkstoffe, aus denen dieses Gerat hergestellt ist, erflllen

folgende Richtlinien und Normen:

- Richtlinie 1935/2004/EWG: Materialien und Gegenstande, die
mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Alle Oberflachen mit Lebensmittelkontakt sind glatt und leicht

zu reinigen. Verwenden Sie nur Reinigungsmittel, die fur Geréte

mit Lebensmittelkontakt zugelassen sind, und halten Sie die

betreffenden Gebrauchshinweise ein.

Schwingungen

Der Hoéchstwert der am Griff des Geréts bei Gebrauch gemes-
senen Kdrperschwingungen betragt: 2,74 m/s?



